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Nr. 4811 din 14.08.2026

APROBAT,

BADACEAN COSMINAOAN

CAIET DE SARCINI " ;

Privind achizitia de Servicii de catering, respectiv pregitirea, preparared, portionarea,
ambalarea, transportul si livrarea zilnici a mesei calde pentru prescolarii si elevii Scolii
Gimnaziale nr. 1 Marca si ai structurilor arondate, comuna Marca, judetul Silaj — Programul
national “Masa sanatoasd”, anul 2026

1. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini este parte integrantd a documentatiei de atribuire si stabileste cerintele
minime, obligatorii si verificabile pentru elaborarea ofertei si executarea contractului CPV 55524000-9.
Propunerea tehnica va raspunde punctual fiecdrei cerinte, in ordinea prezentului document, indicand
dovezile aferente.

In temeiul HCL Marca nr. 14/11.05.2026. suportul alimentar este exclusiv o masi caldi in regim
catering, ambalatd individual, sigilata si livratd la unititile de invatimant. Nu se achizitioneazi si nu se
acceptd pachet alimentar, sandvici sau altd forma alternativa, inclusiv in sdptamana “Scoala altfel”,
“Saptimana verde”, la excursii ori in perioade de suspendare a prezentei fizice. In zilele fira prezenti nu
se comanda si nu se factureaza.

Organizarea procedurii si executarea contractului se realizeaza in conformitate cu:
a) Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificérile si completérile ulterioare;
b) Legea nr. 101/2016 privind remediile si caile de atac, cu modificarile si completarile ulterioare;
¢) HG nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Legii nr. 98/2016;
d) HG nr. 1.171/2025 privind instituirea Programului national *Masa sdnatoasd™ in anul 2026;
¢) HG nr. 382/2026 privind repartizarea sumelor pentru finantarea PNMS in anul 2026;
) Ordinul ministrului educatiei si cercetarii nr. 3.194/2026 privind structura anului scolar 2026-2027;
@) Ordinul ministrului sanatétii nr. 541/2025, modificat prin Ordinul nr. 1.582/2025, si legislatia
sanitard/sanitar-veterinard aplicabilé;
h) HCL Marca nr. 13/29.03.2024 — procedura proprie; HCL Marca nr. 14/11.05.2026 — participarea la
PNMS si aprobarea mesei calde;
i) Regulamentele europene, standardele si reglementdrile nationale aplicabile sigurantei alimentelor,
informarii consumatorilor si gestiondrii deseurilor;
i) Ofertantul/prestatorul raspunde pentru respectarea tuturor cerintelor legale aplicabile la data depunerii
ofertei si pe durata contractului.

2. OBIECTUL CONTRACTULUI
Obiectul contractului il constituie prestarea serviciilor de catering pentru maximum 247
beneficiari/zi, exclusiv sub forma unei mese calde, in zilele de curs din perioada 07.09.2026-22.12.2026.
Serviciul include, fird cost suplimentar: aprovizionarea, prepararea in ziua servirii, portionarea,
ambalarea individuald, etichetarea, transportul autorizat, livrarea la cele trei locatii, predarea probelor,
documentele de trasabilitate, colectarea deseurilor si remedierea neconformitatilor.
o Contractul produce efecte de la semnare pana la 31.12.2026. Prestarea incepe numai dupi
ordinul de incepere si inceteaza cel tirziu la 22.12.2026. Achizitia nu include servicii
aferente anului 2027.
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o Perioada estimati cuprinde 69 zile de curs: 18 zile in septembrie 2026 (07.09-30.09); 16
zile in octombrie 2026 (01.10-23.10, cu excluderea zilei de 05.10 si cu respectarea vacantei
de toamni); 20 de zile in noiembrie 2026 (cu excluderea zilei de 30.11 — Sfantul Andrei); si
15 zile in decembrie 2026 (cu excluderea zilei de 01.12 — Ziua Nationald si pina la
inceperea vacantei de iarni la 23.12.2026). Dacé ordinul de incepere este emis ulterior sau
cursurile se suspendi, cantitatea si valoarea se reduc corespunzitor.

3. CANTITATI ESTIMATE:

Cantitatea maxima este de 17.043 portii: 247 beneficiari % 69 zile. Cantitatea este estimativa si nu
constituie obligatie de comanda integrala.

Calendarul maxim si distributia pe locatii sunt urmatoarele. Numarul pe fiecare locatie se stabileste
prin comanda zilnica; totalul cumulat nu poate depiisi 247 portii/zi si 17.043 portii pe contract.

Comanda zilnica va indica portiile pe locatie, categoriile de beneficiari si regimurile speciale,

firi nominalizarea pe etichetele exterioare a diagnosticului sau a apartenentei religioase.

Perioada Zile Max. portii
07.09-30.09.2026 18 4.446 portii
01.10-23.10.2026, exclusiv 05.10 16 3.952 portii
02.11-30.11.2026, exclusiv 30.11 20 4.940 portii
01.12-22.12.2026, exclusiv 01.12 15 3.705 portii
TOTAL MAXIM 69 17.043 portii
LOCATIILE DE LIVRARE:
ch: Localitatea Locatia Max. portii/zi Conditii de livrare
| [SCOALA GIMNAZIALA NR. 1localitatea Marca,gmn  comenzii
* IMARCA (Primar/gimnazial) Mérca 2 zilnice 10:'5071 | :90; nu-
GRADINITA CU PROGRAM| Localitatea Mar- oo o enzii ﬁu%ullgifw;ialda;
2 NORMAL p | ca, nr. 320, B0 e - B
AL MARCA (Prescolar) trivnia Marcs
” Localitatea Lesmir, . | 10:50-11:00; nu-
3. [GRADINITA CU PROIG_RAM nr. 130 comunagﬁﬁtigém COMENZN mai masd  calda;
NORMAL LESMIR (Prescolar)  |\farcq cumul <247/zi

Livrarea se realizeazi obligatoriu la locatiile unitatilor de invitimaint. Servirea in_spatiul

prestatorului nu este admisa in cadrul prezentului contract. Adresele si persoanele de contact se

reconfirma prin ordinul de Incepere.

Pretul maxim este de 16,50 lei/portie inclusiv TVA si include toate costurile: materii prime,
preparare, ambalare, etichetare, transport, distributie, probe, deseuri, cheltuieli indirecte si profit.

v Important:

» La fiecare locatie, pentru fiecare preparat distinct si lot livrat, prestatorul preda zilnic o
proba reprezentativi, in recipient curat, sigilat si etichetat cu data, ora, meniul, lotul si
locatia. Probele se pastreazi 48 de ore la aproximativ +4°C, in conditiile legii, iar predarea

se consemneaza.
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» Minimum 40% din pretul unitar fara TVA va reprezenta costul materiilor prime

alimentare utilizate efectiv in retete. Ponderea ofertati este obligatie contractuala si se
verifici lunar; sub 40% oferta este neconforma.

Specificatii tehnice

Se respecta integral anexele tehnice la HG nr. 1.171/2025, Ordinul nr. 541/2025 astfel cum a

fost modificat, regulile de igiena si siguranta alimentara si cerintele suplimentare de mai jos.

4.1. Normele minime obligatorii

Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invatdmaént sau
la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de ase-
menea, produsele de origine animald sau nonanimali din care se prepard aceste mancaruri trebu-
ie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

Ceapa pregitita in prima fazi a etapei de gatire nu se prajeste. ci se indbusa cu apa.

Sarea iodati utilizati trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati
in alimente.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méncare servite; de exemplu, la
masa de prinz serviti prescolarilor de la grupele cu program prelungit din cadrul Gradinitei
Marca nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale (de exemplu, supa cu
gilusti sau taitei nu va i urmata de o fripturd cu garnitura din paste fiinoase, ci din legume).

Nu se vor permite mancirurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi servite ca omleta
la cuptor.

Se recomandi imbogitirea ratiei in vitamine §i saruri minerale prin folosire de salate din crudi-
tati si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

Mancarea se prepari in dimineata zilei servirii. Este interzisa livrarea preparatelor gitite in ziua
anterioard, recongelate sau reincilzite necontrolat. Prestatorul documenteaza orele de preparare.,
portionare, expediere si receptie.

Prestatorul predi probele conform sectiunii cantititi: unitatea de invatimant asigurd pastrarea
acestora 48 de ore si evidenta frigiderului, potrivit responsabilitatilor legale.

4.2. SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publica
de furnizare/servicii

4.2.1. Caracteristici generale

Se furnizeazi exclusiv:

- masi caldi in regim catering, preparaté, portionatd, ambalati individual, sigilatd si etichetata,
conform meniului aprobat;

- pentru beneficiarii cu restrictii medicale sau religioase comunicate in scris, 0 masa caldd adap-
tatd, echivalentd nutritional si cantitativ, la acelasi pret, ambalati si marcatd distinct, cu protejar-
ea datelor personale.

DESERT: se admite exclusiv fruct proaspat, intreg sau portionat igienic, corespunzitor sezon-
ului si vérstei. Atdt la ofertare, ¢t si pe durata executérii contractului sunt interzise dulciurile
concentrate si produsele cu zahar addugat: préjituri, fursecuri, napolitane, biscuiti, croissante,
rulade. batoane, produse de patiserie, creme, bomboane, ciocolatd, bduturi indulcite, nectar,
compot indulcit si deserturi preambalate. Includerea unui asemenea produs intr-un meniu ofertat
determind neconformitatea propunerii tehnice; livrarea lui constituie neconformitate majora.
permite refuzul portiilor si emiterea unei notificari scrise.
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Masa este livratd zilnic din unitéti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimen-
telor si este servita fara intarziere. Pana la servire se mentin conditiile de temperatura si igiena documen-
tate.

In zilele in care beneficiarii nu participa fizic la activititile didactice ori cursurile sunt suspendate,
nu se livreazd si nu se factureaza. Contractul nu permite inlocuirea mesei calde cu pachet alimentar.

Ofertantul va prezenta defalcarea pretului unitar, fara TVA, cel putin pe urmitoarele categorii:

e a) materii prime alimentare; b) preparare; c) distributie si celelalte costuri, inclusiv ambalare,
transport, deseuri, cheltuieli indirecte si profit. Suma ponderilor va fi 100%.

4.2.2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invatimant beneficiarda a PNMS va tine evidenta cantita{ii de produse con-
sumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si
numdrul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pdstra i vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste cali-
tatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie
aferente fiecdrei distributii.

Lunar se reconciliazd comenzile, avizele, receptiile si facturile pe fiecare locatie. Documentele
de trasabilitate, calitate, temperaturd si cost al materiilor prime se pastreaza si se prezintd organelor
competente si autorititii contractante, in termenele legale.

4.2.3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modi-
ficarile si completarile ulterioare.

Pentru beneficiarii cu diabet, boald celiaca, intolerante, alergii sau alte restrictii medicale, pre-
cum si pentru restrictii religioase comunicate in conditiile HCL nr. 14/11.05.2026, se asigura meniu ad-
aptat. Prestatorul pune n aplicare regimul in maximum 48 de ore de la comunicare sau de la prima zi de
prestare, daca situatia este cunoscuti anterior.

4.2.4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul de consum este ziua producerii. Preparatele se consuma in intervalul de sigurantd sta-
bilit prin procedurile HACCP si nu mai tarziu de limita comunicata prin documentul de insotire.

e La receptie, preparatele calde vor avea minimum +60°C. Elementele care se livreaza refrig-

erate vor avea maximum +8°C sau limita mai strictd impusé de legislatie/producator.

e Temperatura se misoard si se consemneaza la plecarea din unitatea de preparare si la fiecare
locatie, cu echipament verificat. Lipsa consemndrii ori temperatura neconforma permite
refuzul portiilor.

Daca servirea nu are loc imediat, unitatea de invatdmant pastreazd hrana in conditiile indicate,
fara intreruperea lantului termic si fira depasirea termenului de consum. Prestatorul rispunde pentru
conditiile pand la receptie.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor ali-
mentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre bene-
ficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi péstrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu re-
spectarea prevederilor legale in vigoare.
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4.2.5. Conditii pentru transport si distributie

Transportul se efectueaza numai cu mijloace autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, in containere izoterme curate, igienizate si separate de orice produse incompati-
bile. Traseul si timpii vor permite respectarea intervalului 10:50-11:00 la toate locatiile.

4.2.6. Metode de testare si control
Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru sig-
uranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

4.2.7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate s3 detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echiva-
lent, conform Ordinului ministrului sandtitii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind ap-
robarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitu-
dini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificarile si completérile ulterioare.

4.2.8. Ambalare, etichetare, marcare

Fiecare portie si documentul de insotire vor contine vizibil sintagma “PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT”. Eticheta va fi lizibila, rezistenta si aplicata fard a compromite sigiliul.

Pentru fiecare portie se indicd cel putin: denumirea meniului, ingredientele, alergenii evidentiati,
gramajul, data si ora prepararii, data/ora-limitdi de consum, conditiile de péstrare, lotul, unitatea
producatoare si mentiunea “PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™.

e Documentul de livrare va identifica data, locatia, meniul. lotul, numérul portiilor coman-
date/livrate, regimurile speciale prin cod confidential, orele si temperaturile de plecare/receptie,
precum si probele predate.

e Meniul aprobat se afiseazd la loc vizibil §i cuprinde denumirea preparatelor, ingredientele,
alergenii, gramajele si valorile nutritionale. Orice modificare necesita aprobarea scrisa prealabila,
in conditiile sectiunii privind meniurile.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare urmatoarele elemente

obligatorii:

a) denumirea exacti a preparatului/meniului;

b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoaci alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici

grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor:

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x%: cascaval y%o;

e) cantitatea neta;

f) data si ora preparirii, precum si data/ora-limita de consum;

g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea par-

ametrilor de calitate si sigurantd ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionald trebuie sd contind urmatoarele elemente: valoare energeticd, grasimi, acizi grasi
saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceastd ordine:

Declaratie nutritionald 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g, din care

Acizi gragi saturati g
Glucide g, din care
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Zaharuri g
Fibre g
Proteine g
Sare g

Declaratia nutritionala se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele aliniate,
iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

i} mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luni, an, nu
este necesard inscrierea lotului;

j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu infor-
marea consumatorilor.

4.2.8. Informatii suplimentare

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar il au numai prescolarii/elevii prezenti la activititile
didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca
zile nelucrétoare.

In conformitate cu principiile care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi,
conform recomandarilor Institutului National de Sanitate Publicd, produsele alimentare sunt livrate
zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar gi pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate
pand la servire in unitatile de invatimant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Controlul respectirii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare prin care
masa calda este oferitd catre elevi si prescolari, precum si al respectarii unei alimentatii corespunzatoare
din punct de vedere nutritional, in unititile de invatamant preuniversitar, se exercita de cétre personalul
imputernicit de Ministerul Sanatitii din cadrul directiilor de sanatate publica judetene si a municipiului
Bucuresti.

Unitatile care produc, prepard, transporta si distribuie alimente in cadrul programului sunt supuse
controalelor oficiale realizate de autorititile competente, potrivit Regulamentului (UE) 2017/625 privind
controalele oficiale si celelalte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele si furajele, precum si potrivit legislatiei sanitare si sanitar-veterinare nationale aplicabile, cu
modificérile ulterioare.

4.2.9. VARIANTE ORIENTATIVE SI REGULI OBLIGATORII PENTRU MASA CALDA
Achizitia priveste exclusiv masa caldd. Variantele de mai jos sunt orientative; ofertantul
raspunde pentru conformitatea nutritionald, gramaje, alergeni si avizarea ciclului de meniuri.
e Reguli de varietate obligatorii pentru ciclul de minimum 15 zile de servire, corespunzitor unor
trei sdptamani consecutive. Toate cele 15 meniuri zilnice trebuie sa fie distincte:
o a) acelasi fel principal nu se repeta in cadrul ciclului de 15 zile;
o b) aceeasi sursd principald de proteind nu se oferd in doua zile consecutive;
o c¢) aceeasi garniturd de baza nu se oferd in doua zile consecutive;
o d) meniurile vor alterna carne slabd de pui/curcan, peste, carne slabd de porc/viti,
oud/lactate si surse vegetale, in limitele recomandarilor aplicabile;
o e) se includ legume si/sau salate adecvate preparatului, iar desertul este exclusiv fruct
proaspat.
INTERDICTII OBLIGATORII:
— Este interzis orice pachet alimentar si orice substituire a mesei calde cu sandvici. produse de panifi-

catie/patiserie sau produse preambalate.
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— Sunt interzise dulciurile concentrate, produsele cu zahir adiugat si bauturile indulcite. Incalcarea in-
terdictiei constituie neconformitate majora si permite refuzul livrarii.

e Variantele orientative de masa calda se compun dintr-un preparat adecvat grupei de varsta si
fruct proaspdt; pentru grupele cu program prelungit se respectd structura mesei stabilitd de
normele aplicabile si comanda scolii.

CIORBE PROPUSE PENTRU GRADINITA

o Ciorba de legume;
o Supa de pui cu legume:
o Ciorba de cartofi
o Supa de taietei
o Ciorba de fasole boabe
o Ciorba de varza
o Ciorba de fasole verde
o Ciorba radauteana de pui
o Ciorba de perigoare
o Ciorba taraneasca de vita
FELUL. 2
o legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
o méncare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
o pilaf cu legume si ficatei de pui;
o piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;
o piure de cartofi, salata cu piept de curcan;
o méncare de varza dulce cu fripturd la cuptor;
o ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;
o orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;
o Pulpd de pui cu paste fainoase,
o cartofi gratinati. salata cu piept de pui la gratar;
o tocana de legume cu orez brun;
o piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
o omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
o sufleu de conopida, broccoli si branzé la cuptor;
o ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
o macaroane cu brinzi;
o cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

NOTA:
— Ofertantul prezintd minimum 15 fise de meniu zilnic distincte pentru trei saptdimani consecutive, fie-

care cu retetd, cantititi brute si nete/portie, gramaj final, ingrediente, alergeni, valori nutritionale si
costul materiilor prime. Ciclul de 15 zile este cerintd minima atat pentru oferta tehnica, cat si pentru
executarea contractului si nu poate fi redus dupd atribuire. Ciclul se avizeaza de medic specia-
list/primar in diabet zaharat, nutritie si boli metabolice ori de dietetician autorizat cu drept de liberé
practici.

— Prestatorul transmite in scris scolii, spre avizare, meniul complet al siptimaénii urmatoare pani
miercuri, ora 12:00. Meniul va indica pentru fiecare zi preparatul, ingredientele, alergenii, gramajele,
valorile nutritionale si regimurile speciale. Scoala transmite observatiile pana joi, ora 12:00, iar pres-
tatorul transmite forma finald, avizati de specialist si asumata, pana vineri, ora 10:00. Comunicarile
si forma finald se arhiveazi la dosarul contractului. Dacd gcoala nu comunicd observatii in termen,
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meniul transmis se considerd acceptat administrativ numai daca reproduce ciclul de 15 zile avizat de
specialist si respectd integral caietul de sarcini. Daca termenul cade intr-o zi nelucratoare, se aplica
ziua lucritoare anterioara.

— Meniul saptamanal avizat/acceptat este obligatoriu si nu poate fi schimbat in ziua livririi din conside-
rente de pret, stoc sau convenientd. Orice modificare este permisd numai pentru motive obiective,
comunicate inainte de livrare si dovedite, cu aprobarea scrisa a scolii, mentinerea avizului de specia-
litate si utilizarea unui preparat echivalent sau superior nutritional, fira reducerea gramajului, ponde-
rii materiei prime ori varietatii. Livrarea unui meniu neaprobat constituie neconformitate de calitate.

— 1In fiecare zi se oferd fruct proaspit; nu se acceptd inlocuirea cu dulciuri, sucuri, nectar, compot in-
dulcit, batoane, biscuiti, produse de patiserie ori deserturi preambalate.

— Prestatorul poartd raspunderea integrala pentru calitatea, siguranta, conformitatea si trasabilitatea
preparatelor, materiilor prime, ambalajelor si activitatii personalului/subcontractantilor.

— Fisele de meniu respecta aportul energetic si nutritional prevazut de normele aplicabile fiecdrei grupe
de varsta; nu se utilizeaza un prag unic in locul cerintelor diferentiate ale legislatiei.

La elaborarea meniurilor se respectd Ordinul nr. 541/2025, astfel cum a fost modificat prin Ordinul
nr. 1.582/2025, precum si HG nr. 1.171/2025 si celelalte norme aplicabile.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

o lipide (grasimi);

o glucide (fructe,legume.etc);

o proteine (carne,branza,lapte,oua si proteine vegetale,.etc);

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie combinate
intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.

4.2.10. DISTRIBUTIE, COMANDA, RECEPTIE SI REMEDIERE

Prepararea, manipularea, transportul si distribuirea se realizeaza numai de personal instruit
in notiuni fundamentale de igiena, apt medical si echipat corespunzitor, cu documente valabile pe
intreaga durati a contractului.

Scoala comunica zilnic, pana la ora 08:30, numarul de portii pe locatii si regimuri speciale.
Prestatorul confirma primirea. In lipsa unei confirmari, persoancle desemnate verificd telefonic, iar
rezultatul se consemneaza.

— Portiile se livreaza individual, in recipiente alimentare sigilate, compartimentate, rezistente, etanse si
adecvate temperaturii. Preparatele se separd pe compartimente pentru pastrarea formei si consistentei.
Ambalajele deteriorate, murdare, nesigilate sau improprii determina refuzul portiei.

4.2.11. Receptia zilnica

La fiecare locatie se verificd: concordanta cu comanda si meniul aprobat; numarul portiilor;
integritatea si etichetarea; gramajul prin sondaj; temperatura; aspectul, mirosul si consistenta; alergenii;
documentele de trasabilitate; probele alimentare. Rezultatul se consemneazi in fisa de receptie.

Portiile lipsd ori cu neconformititi remediabile se inlocuiesc in maximum 45 de minute de la
notificare si inainte de incheierea servirii. Portiile refuzate justificat, neinlocuite in termen sau livrate dupa ce
remedierea nu mai este utila nu se receptioneazi si nu se factureaza.

Neconformititi critice — risc pentru sandtate, temperaturd periculoasa, alergeni nedeclarati, lipsa
trasabilitatii, alterare ori pierderea autorizatiilor — determina refuzul lotului afectat, notificarea imediata a
autoritétii si aplicarea masurilor contractuale/legale.
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4.2.12. CONTROLUL CALITATII, NOTIFICARI SCRISE SI REZILIERE

Constituie neconformitate de calitate orice abatere de la meniul saptimanal avizat/acceptat, retetele
si gramajele ofertate, cerintele de prospetime, aspect, gust, miros si consistentd, temperaturile impuse,
conditiile de igiend, ambalare si etichetare, regimul alergenilor si al meniurilor speciale, trasabilitate,

termenul de livrare, ponderea materiei prime ori interdictia dulciurilor si a celorlalte produse interzise. Lista
este exemplificativa; se aplica toate cerintele documentatiei si ale ofertei castigatoare.

Neconformitatea se consemneazi de persoanele desemnate de scoala si/sau achizitor in fisa de
receptie ori intr-un proces-verbal, cu indicarea datei, locatiei, meniului, lotului, cerintei incilcate si a masurii
dispuse. Constatarea poate fi sustinuta prin fotografii, masuritori de temperaturd si gramaj, etichete,
documente de trasabilitate, probe alimentare, declaratii ale persoanelor prezente ori rezultate de laborator.
Refuzul reprezentantului prestatorului de a semna nu lipseste documentul de efecte dacd refuzul este
mentionat si constatarea este sustinutd de probe. Achizitorul poate solicita analize unui laborator autorizat;
daci neconformitatea se confirma, costul analizelor este suportat de prestator.

Pentru fiecare eveniment distinct de neconformitate imputabil prestatorului, achizitorul transmite o
notificare scrisi la adresa de corespondentd si/sau e-mailul contractual. Notificarea descrie faptele, probele,
cerinta incilcatd si consecintele. Prestatorul poate transmite un punct de vedere documentat in maximum o zi
lucritoare, farad ca aceasta si suspende refuzul portiilor, inlocuirea in 45 de minute, masurile de sigurantd ori
obligatia de continuitate. Dupd prima si a doua notificare, prestatorul prezinta in acelasi termen un plan de
masuri corective si preventive, a carui acceptare nu inldturd raspunderea pentru neconformitatea constatata.

La acumularea, pe durata contractului, a trei notificari scrise referitoare la trei evenimente distincte
de neconformitate a calitatii, produse in zile gi/sau loturi diferite. documentate si imputabile prestatorului,
achizitorul are dreptul, fard a fi obligat, sa declare rezilierea unilaterald a contractului pentru neexecutare
culpabild, printr-o notificare distinctd, farad interventia instantei si fard plata unor despdgubiri sau a
beneficiului nerealizat citre prestator. Mai multe deficiente aferente aceleiasi livrari se consemneaza intr-o
singura notificare pentru calculul pragului. Rezilierea nu inlaturd dreptul achizitorului de a refuza plata
portiilor neconforme, de a recupera prejudiciile dovedite si de a aplica celelalte remedii prevazute de contract
si de lege. Aceasta clauza are caracter de conditie contractuala esentiala si va fi preluata identic in contract.

Neconformitatile critice care pot pune in pericol sanatatea beneficiarilor, pierderea/suspendarea
autorizatiilor, utilizarea unor umitdti sau mijloace de transport neautorizate, falsificarea documentelor de
trasabilitate ori nedeclararea alergenilor permit refuzul imediat al lotului, suspendarea livrarilor si sesizarea
autoritatilor competente. In functie de gravitate si de imposibilitatea continudrii in sigurantd, achizitorul
poate aplica remediile legale si contractuale, inclusiv rezilierea, fird a fi necesara atingerea pragului de trei
notificari.

4.2.13. Trasabilitate si verificarea ponderii materiei prime

Prestatorul asigura trasabilitatea de la furnizor si lotul materiei prime pana la meniul si locatia livrarii.
La solicitare, documentele aferente unui incident critic se transmit in maximum 2 ore; celelalte documente,
in termenul stabilit prin solicitare.

Lunar, prestatorul prezinta centralizatorul materiilor prime utilizate, facturi/avize relevante, fise de
magazie si retete/calcule care permit verificarea ponderii ofertate. Costul materiei prime nu include salarii,
utilitati, preparare, ambalaje, transport, cheltuieli indirecte sau profit.

Prestatorul va mentine pe intreaga duratd a contractului un plan de continuitate si interventie care sa
acopere cel putin: defectarea echipamentelor, indisponibilitatea unui mijloc de transport sau a personalului,
intreruperea utilititilor, contaminarea/suspiciunea de contaminare si retragerea produselor. Resursele si
solutiile alternative trebuie si fie legal autorizate, apte pentru volumul contractului si disponibile fara
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majorarea prefului. Orice incident care poate afecta livrarea ori siguranta alimentard se comunicd
achizitorului si scolii imediat, dar nu mai tarziu de 30 de minute de la constatare, impreund cu masurile
adoptate.

1

Modul de prezentare a propunerii tehnice
» Declaratia ofertantului ca si-a insusit cerintele solicitate prin caietul de sarcini si ca prestarea

serviciilor si fiecare dintre activitatile prevazute in caietul de sarcni vor fi prestate. Se va
prezenta Formular nr. 9: DECLARATIE PRIVIND INSUSIREA CERINTELOR SOLICITATE
PRIN CAIETUL DE SARCINI;

» Declaratie (formulata de catre operatorul economic) prin care acesta declara faptul ca la

elaborarea ofertei a tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile de munca si de protectie a
muncii (conf. art. 51 alin.2 din Lg 98/2016). Se va prezenta Formular nr. 10: DECLARATIE
PRIVIND RESPECTAREA REGLEMENTARILOR OBLIGATORII IN DOMENIILE
MEDIULUL, SOCIAL SI AL RELATIILOR DE MUNCA. Informatii detaliate privind
reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca si protectia muncii se pot obtine de
la Inspectoratul de Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul
www.inspectmun.ro/Legislatie. in cazul unei asocieri, aceasta declaratie va fi asumata de cétre
toti membrii asocierii.

#~ Se va demonstra indeplinirea cerintelor minime previzute in caietul de sarcini, repectiv:

o dovada inregistrarii/autorizérii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor a unitatii de
preparare a mesei calde;

o dovada inregistrarii/autorizarii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor a unitatilor si
spatiilor efectiv utilizate:

o documentele valabile pentru mijloacele de transport propuse si dovada dreptului de folosinta:

o documentele personalului privind instruirea in igienda si aptitudinea medicald; planul de
transport; procedurile privind temperaturile, alergenii, trasabilitatea, probele, retragerea
produselor, controlul calitatii si remedierea in 45 de minute; planul de continuitate si
interventie;

# 15 fise de meniu zilnic pentru trei saptimani consecutive, completate in Formularul nr. 11 si

avizate de specialistul indicat in prezentul caiet de sarcini.

La intocmirea propunerii tehnice operatoul economic va tine cont de eventualele modificiri ale
documentatiei de atribuire ca urmare a raspunsurilor la cererile de clarificari.

Propunerea tehnicd va contine un tabel de corespondenti, cerintd cu cerinti. cu descrierea modului
concret de indeplinire si trimiterea la documentele/paginile justificative. Ofertele care nu indeplinesc o
cerintd minima sunt neconforme, cu respectarea regulilor legale privind clarificirile.

In situaia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor din
Caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta, drept
urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnica contine si Conditiiile contractuale raportate la modelul de contract propus de
catre Autoritatea Contractanta.

3. Modul de prezentare a propunerii financiare
Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic
in relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezintd formularul de oferta.
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Elementul principal al propunerii financiare este Formularul de oferta — Formular nr. 12, Detalierea
costurilor pentru achizitia de servicii de catering - Formular nr. 13 si Defalcarea costurilor si ponderea
acestor categorii de cheltuieli - Formular nr. 14.

Propunerea financiard va indica pretul unitar si total fard TVA, cota si valoarea TVA si totalul
inclusiv TVA, cu doud zecimale. Pretul total se calculeazd pentru 17.043 portii.

Pretul unitar maxim este 16,50 lei inclusiv TVA. Valoarea maxima este 253.341,89 lei fara TVA,
TVA 27.867.61 lei si 281.209,50 lei inclusiv TVA. Depasirea determina respingerea ca inacceptabild, in
conditiile legii.

Pretul total ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestérii serviciilor, inclusiv livrarea la
adresele indicate de achizitor prin caietul de sarcini incluzind si serviciile de colectare si transport al
deseurilor rezultate, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei de minim 60 zile. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incdt aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pref, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

Pretul unitar este ferm. Valoarea lunard se calculeaza prin inmultirea pretului unitar cu portiile
efectiv comandate, livrate si acceptate. Cantitatea maximd nu este garantatd: reducerea pentru
absente/suspenddri nu da dreptul la despagubiri.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub
efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale, precum si
marja de profit.

4. CRITERIUL DE ATRIBUIRE SI METODA COMPLETA DE EVALUARE

Criteriul este “cel mai bun raport calitate—pret”, maximum 100 puncte. Evaluarea se aplicd numai
ofertelor declarate admisibile dupa verificarea calificarii si conformititii tehnice si financiare.
Factorul 1 — Pretul total al ofertei, faria TVA: maximum 40 puncte.

Ppret(n) = (Pmin/Pn) x 40.

Pmin = cel mai mic pret total fara TVA dintre ofertele admisibile; Pn = pretul total fard TVA al
ofertei evaluate. Oferta cu Pmin primeste 40 puncte.

Factorul 2 — Ponderea materiei prime in pretul unitar fara TVA: maximum 60 puncte.

Nivelul minim acceptat al ponderii materiei prime in pretul total/portie este de 40%. O oferta cu
o pondere sub 40% este neconforma. Ponderea ofertatd este angajantd pe intreaga duratéd a contractului,
va fi exprimatd cu maximum doud zecimale si va fi sustinuta prin defalcarea pretului unitar.

Pentru cea mai mare pondere admisibila ofertata se acorda 60 de puncte. Pentru celelalte oferte
cu o pondere mai mare de 40%, punctajul se calculeaza astfel:

Pmp(n) = [(MPn — 40) / (MPmax — 40)] x 60

unde MPn este ponderea ofertatd evaluatd, iar MPmax este cea mai mare pondere admisibild
ofertatd. Pentru o pondere de exact 40% se acordad 0 puncte. Dacé toate ofertele admisibile indica exact
40%, tuturor i se acordad 0 puncte la acest factor. Autoritatea contractantd va verifica, pe parcursul ex-
ecutiirii, respectarea ponderii asumate, pe baza documentelor justificative prevdzute in contract.

Punctajul total se calculeaza astfel: Ptotal = Ppret + Pmp. Oferta castigitoare este oferta admis-
ibila cu cel mai mare punctaj total.

1. Daci toate ofertele admisibile au MPn = 40%, tuturor li se acordd 0 puncte la factorul 2; nu se
efectueaza impartirea la zero.
Ponderea se justifica prin Formularul nr. 14, retete/fise de meniu si calculul costului materiilor prime.
Comisia poate solicita documente suport, fard permiterea modificarii ponderii ofertate.
Punctaj total: Ptotal(n) = Ppret(n) + Pmp(n). Maximum 100 puncte.
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Rotunjire: se pastreazd precizia interni a calculului, iar punctajul fiecarui factor si totalul se rotunjesc
aritmetic la doud zecimale. Procentele ofertate se exprimi cu maximum doud zecimale.

Clasament: ofertele se ordoneazd descrescator dupa Protal. Oferta admisibild cu cel mai mare punctaj
se claseaza pe locul 1.

2. Departajare: la Ptotal egal se prefera oferta cu Pmp mai mare; dacd egalitatea persista, oferta cu
pret total fara TVA mai mic.
Daca egalitatea persistd pe locul | inclusiv dupa aplicarea regulilor de mai sus, autoritatea solicitd numai
ofertantilor aflati la egalitate o noua propunere de pret, fard modificarea solutiei tehnice ori a MPn; pre-
tul reofertat nu poate depisi pretul initial.
Dupi reofertare, formulele se aplicd din nou ofertelor admisibile, iar clasamentul se reface si se con-
semneaza in raportul procedurii.

EXEMPLU DE CALCUL (pur ilustrativ):

Oferta A: 240.000 lei, MP 50%, Oferta B: 230.000 lei, MP 45%, Oferta C: 250.000 lei, MP 40%. Toate
valorile sunt fara TVA, iar ofertele sunt presupuse admisibile.

Pmin = 230.000 lei. Ppret(4)=38,33; Ppret(B)=40,00; Ppret(C)=36,80.

MPmax = 50%. Pmp(A4)=60,00; Pmp(B)=30,00; Pmp(C)=0,00.

Plotal(4)=98,33. Ptotal(B)=70,00; Plotal(C)=36,80. Clasamentul rezultat: A — locul I, B — locul II, C —
locul I11.

Ponderea ofertatd de cdstigator devine obligatie contractuald minima si se verificd lunar. Scédderea sub
nivelul ofertal atrage mdsurile contractuale, fard a putea cobori in niciun caz sub 40%.

Comisia verifica plauzibilitatea defalcdrii, corelarea dintre formularele 13—14, refete si propunerea fi-
nanciard. Clarificarile nu pot conduce la schimbarea pretului, a ponderii sau a propunerii tehnice, cu
exceptia situatiei de reofertare pentru departajare prevazute expres.

Factorii au legdturd directa cu obiectul: preful mdsoard eficienta, iar ponderea materiilor prime
mdsoard resursa alimentard efectiv alocatd portiei.

Orice ofertd care depaseste plafonul financiar, propune pachet alimentar, include dulciuri interzise sau
nu respectd ciclul minim de 15 meniuri este respinsd potrivil naturii neconformitdtii si regulilor aplica-
bile.

Documentele de evaluare vor consemna valorile introduse in formule, rezultatele nerotunjite, punctajele
rotunjite, verificarile si motivarea clasamentului.

Metoda se aplicd identic tuturor ofertelor admisibile.

Nu se acordd punctaj pentru simple declaratii de intentie neinsotite de defalcarea si justificarea cerute.
In caz de discrepantd intre procentul declarat si cel rezultat matematic, comisia solicitd clarificari: nu
este permisd majorarea ulterioard a procentului ofertat.

5. Alte informatii:

Daci activititile didactice cu prezenta fizica se suspenda ori nu existd beneficiari prezenti, livrarea
se suspendd la notificarea achizitorului; nu se factureaza si nu se datoreaza despégubiri pentru portiile
necomandate.

Suspendarea nu permite furnizarea de pachete alimentare si nu prelungeste automat contractul
dincolo de 31.12.2026. Reluarea se face numai la notificarea scrisa a achizitorului, in limita perioadei si
valorii contractului.

Intocmit,




